ESZAKIPART GASZTRO i :

A magyar szakacsfiti és az indiai divattervezd lany Kubaban tallkozik. Egymasba szeretnek és
8sszehazasodnak. Mindkettsjiiknek szenvedélye a vendéglatas, elhatarozzak, hogy a trépusokra
kéltéznek, és nyitnak egy kis panziét. Sokaig keresgélnek, bejarjak a vilag legnépszeriibb
turistacélpontjait, de nem talaljék az igazit. Aztan egy romos vincellérhiz a Bacs-hegyen mindent
megvaltoztat. Rohini Berry és Kovacs Gabor nem Mauritiuson, hanem a Kali-medence nyugati peremén
varja a latogatdkat.

ROHINI BERRY ES KOVACS GABOR, KAPTALANTOT

AJANLJA

Rogan Josh gyombeéres gsombaval
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Amikor megismerkedtek, mind a ketten a vildgban csava- tudja igazdn odaadni a szivét senkinek. Uton van, és ezért
rogtak. Gdbor épp akkor kezdte, Rohininek pedig mér a barmi megtorténhet — hiszen azért is utazik.

végéhez kozeledett az utazdsa. Kubaban talalkoztak, a lany Rohini Berry: ,, Apdm azt mondta, hogy ha tudod, hogy 6 az
utjanak utolso, a fitiénak az elsé allomasan. Az egyik hazament igazi, akkor menned kell, taldlkozz vele, Fogalmam sincs, hon-
Indidba, a mésik még masfél évig tton volt Dél- Amerikdban nan tudta. Megdobbentd volt, mert a sziileim kapcsolataban
és Azsidban. Rohini nem igaz4n tudta, mi legyen. Vivodott. apdm a konzervativ, any4m a szabadabb szellemd, és mégis
Amikor utazik az ember, sok ismeretlennel talélkozik, és nem apdm tdmogatta jobban az egészet. Es akkor talalkoztunk egy
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csomo orszagban, jottem-mentem India és Gabor ttjanak
allomasai kozott. Széval nagyon kiilonos dinamikaja volt a
kapcsolatunknak. Hétizsdkos turistaként ismerhetsz meg
valakit a legjobban”

2005 novemberében talalkoztak, és az utazas végén Rohini azt
mondta Gabornak, szeretne eljonni Magyarorszagra, hogy
megismerkedjen a sziileivel. Hiszen éppen azt tervezte, hogy

a szerelemért az egész kordbbi életét otthagyja, felad mindent,
amit a jov6jérol képzelt. Még a nyelvet sem beszélte. Nagyon
nehéz lett volna, ha ebbe tigy megy bele, hogy Gabor kérnye-
zete nem tdmogatja. Indidban a csalad a legfontosabb. Tudnia
kellett, hogy kap-e majd szeretetet, és hogy 6 mit tud adni
ennek a csaladnak.

R.B.: , Eredetileg azt terveztiik, hogy egy trépusi orszdgba
koltoziink, és ott csindlunk egy vendéghdzat, nem is gondol-
tunk Magyarorszagra. Kerestiink ingatlant Godn, Indidban,
Mauritiuson. Hazat nem talaltunk, de eldontéttiik, hogy 6ssze-
hézasodunk. Vidém eskiivé volt. Csak apam tudott eljonni, és
az anyakdnyvi hivatal el6tt, az utcin kértiink meg valakit, hogy
legyen a masik tant. Torténetesen egy cukornddtermeld volt.
Azoéta sajnalom, hogy nem csindltunk fényképet”

Kovacs Gabor: ,,En szakdcs vagyok eredetileg, volt egy soro-
z8m a partneremmel. Otthagytam az egészet, és a nyakamba

Mennyiségek megaddsa nélkiil, 5sztsnbél, ahogy Rohini is csindljar...

Gydmbéres gomba
Hozzévaldk 4 személyre: finomra végott gomba, hagyma és
gy6mbér, paradicsompiiré, ksménymag bors, s, vaj

Elkészités:

Felforrésitjuk a serpenydt, és felolvasztjuk a vajat, majd addig
piritjuk benne a kéménymagot, amig sisteregni nem kezd.
Hozzdadjuk a hagymdt és a gyombért. Addig stitjiik, amig a hagyma
nem vesziti el a nedvességét, és a gyombér nem lesz kissé ropogds.
Hozzdadjuk a gombdt és a sdt, és addig stitjiik, amig a gomba

Sssze nem esik. Beletessziik a borsot és a paradicsomptirét, majd
osszeforraljuk. Forrdn talaljuk, ha lehetséges, friss korianderlevéllel.

Rogan Josh

Hozzdvaldk: olaj, kecskehds, apréra vdgott hagyma, egész
szegfiiszeg egész fahéj, egész kardamom, egész kéménymag sé
gyémbérpor, chillipor (csak mérsékelten), viz

Elkészités:

Kuktdban felforrésitjuk az olajat. Hozzdadjuk az egész flszereket.
Amikor a fliszerek sisteregni kezdenek, hozzdadjuk és megpiritjuk
a hagymat. Beletessziik a kecskehust, és kozepes ldngon azt

is megpiritjuk. Beleszdrjuk a sét, a gyémbér- és a chilliport, és
Ssszekeverijiik gy, hogy mindenhol bevonjdk a fiiszerek a hust.
Hozzdadunk néhdny evékandl vizet, és jél 6sszekeverjiik. Majd
beleéntiink egy bégre vizet, és fedd alatt addig f6zziik, amig a hus
meg nem puhul.




vettem a vilagot. Nem gondoltam, hogy valaha tijra Magyaror-
szédgon fogok élni. Volt mindenféle étletem, jottek folyamato-
san az Ut soran, azt gondoltam, hogy majd a végén meglitom,
hogy melyik lesz. Aztén taldlkoztunk Rohinivel, és egyiitt
gondolkoztunk tovabb. Nem volt kapkodés. Olyan szépen,
kométosan alakultak ki a dolgok. Az indiaiak nagyon hisznek
abban, hogy mindennek megvan a magyardzata. Azt hiszem,
énis”

Mielétt Mauritiusra mentek, Gabor csunyan eltorte a labat. A
sziileinek Képtalantétiban van nyaraldja, itt toltdttek harom
hénapot, vérva, hogy felépiiljon. Sokat sétaltak a kornyéken, és
meglattik ezt a hazat. Szerelem volt az elsd latdsra. J6 parszor
elmentek mellette, beszélgettek réla, mintha az dvék lenne,
almodoztak. S8t, még vitatkoztak is, hogyan kellene felujitani,
pedig még azt sem tudtdk, egyaltalin eladé-e. Amikor el6szor
felsétaltak a hézhoz, taldltak egy nagy falapétot, felakasztva a

falra. Amikor Rohini meglatta, azt mondta Gabornak, hogy
ezzel fog neki pizzt siitni. Es aztdn valoban azzal csinaltak
meg az els pizzdjukat, miutdn bekoltoztek.

R.B.: ,Néha egészen egyértelm, hogy valami neked van
teremtve, és ott a helyed. Amikor kideriilt, hogy eladd, nem
volt kérdés, hogy itt fogunk élni. Pedig egyaltalin nem hasonlit
egy tropusi sziget tengerpartjara. Egyszer(ien megérintett ez a
vidék. Megmagyarazhatatlanul. Sok helyen jartam a vilagban,
de ez a hely olyan volt, mintha 6rokké ismertem volna. 2009
oktoberében vettitk meg, Antara, a lanyunk 2010 juliusaban
sziiletett, a felujitassal 2011-ben késziiltiink el, és bekoltoztiink
az egykori vincellérhazba.

Es a kincset, amelyre ribukkantak, meg akarjak osztani
masokkal is. Azt remélik, hogy az elfoglalt, stresszes varosi em-
berek itt megérzik azt a békét, amit 6k éreztek, amikor el6szor
meglattak ezt a helyet. Igyekeztek sajit magukat is beleadni a




felujitas soran. Gyonyoriien restaurdlt régi és sajat tervezést 4j
biitorokkal, meg a vilag minden részérél szarmaz6 targyakkal
rendezték be, és a végeredmény egészen kiilonleges, egyedi
hangulatu lett. Harom tagas apartmant kinalnak a vendégek-
nek — a Pergola Hazat, a Bunkert és a VinCellért — és ha ki-
vanjak, teljes ellatast is. Mind a ketten szenvedélyesen f6znek,
Gébor pizzat siit a kemencében, Rohini pedig indiai ételeket.
Edesanyjatél tanult f6zni. Mar nyolcévesen ott siirgolédott
kériilotte a konyhaban. O is leginkabb &sztondsen {6z, ezért
példaul soha nem tudja a pontos mennyiségeket.

R.B.: ,, A f6zés mindig arrol szol, hogy tégy bele egy csipetet
ebbdl, egy darabot abbdl, ezt valahogy érzi az ember, és att6l
lesz igazan finom a végeredmény. Mindent felhasznalunk,
ami itt a kertben megterem, zoldséget, gytimolcsot. Sokszor
hasznalok gombit, és ha szerencsénk van, akkor béven tala-
lunk a kornyezd erdékben. A tavalyi nyar esGs volt, rengeteg
gomba termett. Amit meg kell venniink, azt igyeksziink
helyben beszerezni, a kornyékbeli gazdaktdl, akar a kdzvetlen
szomszédoktol. Még a kecskehusért sem kell messzire menni,
itt van egy farm, a féut tdloldalan. Van egy kis nyari konyhdm,
nagyszerten felszerelve, itt késziilnek az ételek. A tetejéb6l
teraszt csinaltunk, ott szolgalunk fel”

A konyhéat épp most kellett atalakitani, tobb helyet csinaltak

a pultnak, mert Rohini mar nem tudta hol el6késziteni a
szitkséges mennyiségeket. Kezdetben ugyanis csak a szallo-
vendégeikrél gondoskodtak, de amikor elterjedt a hire, hogy
itt finom indiai ételeket lehet kostolni, tobben megkérdezték,
hogy nem johetnének-e. Miért ne johettek volna? Igy aztan
bejelentkezésre egyre tobb ebéd- és vacsoravendéget fogadnak,
akik kiséréként szivesen isszak Gabor olaszrizlingjét is, ami
szintén a birtokon termd sz8l6bél késziil.

R.B.: ,,Szeretem, amit csindlok. A divattervezést sem hagytam
abba, az a szenvedélyem is végigkiséri az életemet. A csald-

dunknak varroddja van Indidban. En megtervezem a ruhakat,
ott elkészitik, és vasarnaponként kimegyek a Liliomkert piacra
arulni 6ket. De az eredeti almunkat sem adtuk fel. Szerintem
huisz év mulva Gaborral valahol az cedn partjan lesziink, egy
trépusi szigeten. Gabornak lesz egy bodéja, ahol palacsintét
lehet venni, nekem egy kis iizletem, ahol strandkend6ket
arulok. Fontos, hogy mindig legyenek dlmaid. Almod; olyan
nagyot, amekkorat csak tudsz, vagy barmilyen kicsit, mindegy.
Az alényeg, hogy a te lmod legyen. Egy nap talan megval6-
sul. De ha nem, akkor is tobb leszel t6le. Beépiil az életedbe, és
Osszekot a tarsaddal, mert egyiitt Almodtatok réla.

BORAJANLAT A KECSKEHEZ:

BORBELY BADACSONY! KEKNYELU SELECTION 2013

A kéknyel(i a Badacsonyi borvidék 8si fajtdja. A Csobdnc és a
Guldcs-hegy két d(il8jébsl vilogattuk az egészséges kéknyelti
sz8l8 legjavat. A vulkdni talajnak készénhetéen egyedi minerdlis
karakter, élénk savak, nemes harmdnia jellemzi a hat hénapig
nagy télgyfahorddban érlelt bort. Magas kdliumtartalma kedvezé
élettani hatdsu.

PALFFY KALI KIRALYI OLASZRIZLING VALOGATAS 2013

A Fekete-hegy 30-40 éves t8kéirél szdrmazd bor. Hordds erjesztés
és érlelés egy éven dt. lllatdban fehér hisd gyiimélesck, barack

és citrusos aromdk vonulnak fel, mig zében szdraz. A nagy
beltartalom és gazdag izvildg mellett feszes savszerkezetét egy
kis édesség teszi harmonikussd.

ROHINI BERRY, SARGAHAZ

Kaptalantoti
+ 36 70 426 3505




